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Passione

Uno staff di wine specialist, accomunati da un grande amore per il vino, una 
passione che ci accompagna da molti anni.

Distribuzione

Rappresentiamo e promuoviamo i nostri prodotti nel Lazio, precisamente Roma 
e provincia.

Eccellenza

Il nostro catalogo vanta la presenza di etichette top di gamma provenienti dalle 
migliori cantine italiane per accontentare le necessità dei nostri clienti

Conoscenza

Grazie all’esperienza dei nostri wine specialist potrete comporre una carta dei 
vini che soddisferà anche il cliente più esigente.
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Edoardo Rota Davide Venezia
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Cascina Marchisio
Piemonte

La storia

Tre generazioni di Marchisio sono ormai passate, e la quarta si sta affacciando 

ora, da quando abbiamo iniziato la nostra attività a carattere famigliare.  Tre ge-

nerazioni di persone che hanno fatto della loro passione per il buon vino la loro 

ragione di essere. Il buon vino ha bisogno di amore per la terra, cura del territorio 

e delle vigne, rispetto delle tradizioni da dosare con saggezza alle nuove tecni-

che di produzione e, infine, di una infinita esperienza professionale: quell’espe-

rienza che le generazioni passate ci hanno insegnato e tramandato. Il risultato 

del nostro lavoro si può riassumere  nel conseguimento  della “Duja d’Or” , nel 

2017 e 2018 – il più prestigioso premio del nostro territorio – e nelle nostre bot-

tiglie che sempre di più conquistano nuovi mercati, nuovi amanti del buon vino.



Tutti i prezzi si intendono iva esclusa

Cascina Marchisio
Piemonte
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“DUCHET” Barolo 
Riserva Docg 2015

Il profumo è fragrante con 
sentori fruttati di fragola, 
ciliegia, spezie e con sottofon-
do di liquirizia.

“DURDUR“ Barbera 
d’Alba Superiore Doc

Il profumo è intenso e fruttato 
che ricorda la fragranza della 
prugna e della mora con qual-
che sentore speziato.

“SERVAI“ Barbaresco 
Riserva Docg 2017

Caratterizzato da un bel rosso 
rubino intenso con sfumature 
color granata.

Barolo Docg 2017

Il profumo è ampio e intenso 
con piacevole bouquet di rose 
appassite, violetta, spezie, e 
tabacco.

“CAGIRA” Roero 
Riserva Docg 2018

Sensazioni di viola e frutti 
rossi sfumate con piacevoli 
fragranze speziate di liquirizia 
e cacao.

Barbaresco Docg 
2019

di origine vulcanica, dal ph 
molto acido, di colore ros-
so-marrone scuro proveniente 
dalla disgregazione di rocce 
porfidiche ricche in ferro.
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Cascina Marchisio
Piemonte

Roero Docg 2019

Il profumo è etereo ed inten-
so, con percezioni di viola, 
lamponi e mora, arricchito da 
eleganti tocchi speziati.

Dolcetto D’alba Doc

Di grande effetto con un buon 
equilibrio tra i suoi aromi 
fruttati e il calore alcolico.

Nebbiolo D’alba Doc

Il profumo è elegante, delizio-
so, con aromi di mora e flore-
ali. Tipico aroma di Nebbiolo 
con sentore di spezie e caffè.

Roero Arneis Docg

Un buon bianco fruttato, 
fragrante con speciale pro-
fumo di mela, pera e fresco 
carattere minerale.

Barbera D’alba Doc

Ricco di aromi di frutta matu-
ra, vellutato, con uno speciale 
sentore di spezie, armonico e 
molto ben equilibrato con un 
finale piacevolmente grandio-
so ed elegante.

Barolo Docg Magnum 
2017

Il profumo è ampio e intenso 
con piacevole bouquet di rose 
appassite, violetta, spezie, e 
tabacco.
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Tenute La Tenaglia
Piemonte

Metodo

Il ciclo produttivo in vigna viene seguito con 
grande attenzione, con l’intento di ridur-
re al minimo l’impiego di prodotti chimici e 
il numero di trattamenti. L’adozione di un 
protocollo di sostenibilità creato ad hoc at-
traverso al quale viene bandito l’utilizzo di 
antibiotici e diserbanti di sintesi consente 
una gestione della difesa del vigneto in linea 
con i principi dell’agricoltura integrata. La 
creazione di un vino é un lento procedimen-
to in cui interagiscono la natura, l’uomo e la 
macchina. Durante le varie stagioni, curiamo 
la vigna manualmente, effettuando soventi 
controlli di manutenzione rispettivi alle sfu-
mature climatiche di ogni singola annata.



Winefood 2.0 Società Cooperativa8

Tenute La Tenaglia
Piemonte

1930 Una buona
annata

Questo vino presenta un 
colore rosso intenso con rifles-
si violacei

CHARDONNAY 
PIEMONTE DOC

Di colore giallo paglierino, si 
apre a piacevoli sensazioni di 
frutta e di fiori.

BRICCO BARBERA 
D’ASTI DOCG 

Al palato offre armonia, 
morbidezza ed eleganti note 
speziate

CAPPELLA III BAR-
BERA DEL MONFER-
RATO DOC

Al palato offre armonia, 
morbidezza ed eleganti note 
speziate

EDENROSE MONFER-
ATO DOC CHIARETTO

Si presenta di colore rosato 
leggero e luminoso.

OTIUM VINO BIANCO

Di colore giallo paglierino, al 
naso rivela in predominanza 
ricche note fruttate.
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Tenute La Tenaglia
Piemonte

EMOZIONI BARBERA 
D’ASTI SUPERIORE

Di colore rosso elegante con 
riflessi violacei regala all’ol-
fatto sentori di frutta rossa 
matura con note di vaniglia e 
tostato.

Giorgio Tenaglia Bar-
bera D’Asti Superiore

Al palato si presenta morbido, 
raffinato, persistente e di 
grande struttura.

GRIGNOLINO DEL 
MONFERRATO DOC

Di colore rosso chiaro con 
riflessi aranciati si distingue 
per l’intensità olfattiva.

Passo Rosso

Vino Rosso 
%Vol 13

Paradiso Piemonte 
Syrah DOC

Vino rosso elegante ed equil-
ibrato che presenta una ricca 
composizione aromatica, con 
note di pepe nero.

MONFERACE GRIGNOLI-
NO RISERVA

Di colore rosso chiaro con riflessi 
aranciati, al naso regala note di frutti 
di bosco, geranio, rosa canina in 
evoluzione
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Tenute di Vaira (Bolgheri)
Toscana

La Storia

L’azienda agricola “Tenuta Di Vaira” sorge nel cuore della doc Bolgheri, sulla via Bol-

gherese. Strada del vino Costa degli Etruschi che ospita le più grandi aziende vitivi-

nicole del territorio. La storia di una tradizione familiare da sempre, che nel tempo 

si è evoluta fino ad arrivare ad oggi al progetto della nuova cantina, che Vincenzo il 

proprietario ha sognato e lo sta realizzando, insieme alla moglie Emanuela, la figlia 

Romina e il marito Alessandro che lavorano in azienda e hanno da sempre contribui-

to e modernizzato la Tenuta. Mentre l’altra figlia Sara, è una ballerina professionista.
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Tenute di Vaira (Bolgheri)
Toscana

CACCIA AL PALAZZO 
BOLGHERI ROSSO 
D.O.C. 
10 mesi in barriques rovere 
francese

LE BALLERINE I.G.T

Abbinamento: carni rosse

CACCIA AL PALAZZO 
VERMENTINO D.O.C.

Vinificazione In acciaio a bassa 
temperatura

BOLGHERESE BOL-
GHERI ROSSO SUPE-
RIORE 2016
16 mesi in barriques rovere 
francese

CACCIA AL PALAZZO 
ROSATO D.O.C.

Abbinamento: carni rosse

Bolgheri Bianco
D.O.C.
 
uve di Vermentino, Sauvignon 
Blanc e Viogner.
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Tenute di Vaira (Bolgheri)
Toscana

GRAPPA BIANCA 
CL.50

Distillato di vinacce di Caber-
net Sauvignon e Merlot

GRAPPA RISERVA 
50 CL.

Distillato di vinacce di 
Cabernet 

PASSITO CL. 375

Indicazione Geografica Tipica.
Da uve Malvasia

BRANDY CL. 50

Distillato di vino invecchiato 
almeno 3 anni in barriques di 
rovere francese
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Cantine Fici
Sicilia

Chardonnay Grillo

Verso la metà di settembre 
con accurata selezione delle 
uve.

Grillo

Verso la metà di settembre con 
accurata selezione delle uve.

Azienda

Fici è un’azienda dinamica, caratterizzata da 
una forza di vendita efficiente e ben organiz-
zata, capace di affrontare opportunamente i 
problemi di mercato.

I prodotti Fici sono dedicati a chi ha scelto un 
alimentazione sana e genuina, senza rinuncia-
re agli antichi sapori della tradizione e della 
cultura enologica siciliana. Il rispetto assolu-
to di antiche ricette, la selezione certosina di 
ogni materia prima, i metodi di lavorazione 
semi artigianali, i continui controlli di qualità 
in ogni fase del processo produttivo, permet-
tono di ottenere prodotti che possono essere 
considerati eccellenti.
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Cantine Fici
Sicilia

Chardonnay

 Il vino è lasciato a maturare, per 
un certo periodo, in vasca prima di 
essere imbottigliato.

Merlot

Pieno, rotondamente robusto 
da fortisensazioni di fruttu-
osità, molto ricco di estratti e 
tannini dolci con gradevolis-
sime note di persistenza 
aromatica.

Nero D’Avola

La fermentazione malolattica 
viene completata subito dopo 
la fermentazione alcoolica. 
Affinamento in barriques.

Cabernet Sauvignon

Alla diraspatura e successiva perma-
nenza dei mosti sulle bucce per 10/15 
giorni, segue la svinatura e l’affina-
mento in vasche d’acciaio per 8 mesi e 
successivo affinamento in bottiglia

Syrah

intenso e persistente, speziato con 
piacevoli sentori di frutta rossa 
matura.

Inzolia

Verso la metà di settembre 
con accurata selezione delle 
uve.
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Cantine Fici
Sicilia

Marsala Dolce Superiore 

In silos di acciaio a temperature 
termo-controllata seguita dalla concia 
e cioè l’ arresto della fermentazione 
alcolica con aggiunta di alcool o 
acquavite di vino e mosto cotto.

Marsala Fine Ambra semi-
secco

In silos di acciaio a temperature 
termo-controllata seguita dalla concia 
e cioè l’ arresto della fermentazione 
alcolica con aggiunta di alcool o 
acquavite  di vino e mosto cotto.

Marsala Superiore Secco

Ambrato con riflessi oro antico.

Marsala Riserva Secco

In silos di acciaio a temperature ter-
mo-controllata seguita dalla concia 
e cioè l’ arresto della fermentazione 
alcolica con aggiunta di alcool o 
acquavite  di vino e mosto cotto.

Marsala Fine Ambra Secco

In silos di acciaio a temperature ter-
mo-controllata seguita dalla concia 
e cioè l’ arresto della fermentazione 
alcolica con aggiunta di alcool o 
acquavite  di vino e mosto cotto.

Zibibo 

Fermentazione iniziale in silos di 
acciaio a temperatura controllata ed 
arresto della stessa mediante aggiun-
ta di alcol neutro da vino.
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Cantine Fici
Sicilia

Moscato

Fermentazione iniziale in silos di 
acciaio a temperatura controllata ed 
arresto della stessa mediante aggiun-
ta di alcol neutro da vino.

Cremovo Vino Aromatiz-
zato

La sua particolare composizione 
aromatica, oltre che armoniosa 
all’olfatto, lo rende gradevolissimo 
al gusto. Ottimo per aromatizzare 
insalate di frutta.

Vino Santa Messa Rosso

l vino per uso sacramentale è frutto 
della vite, naturale genuino, senza 
aggiunta di sostanze estranee.

Crema Mandorla Vino 
Aromatizzato

Decisamente dolce al gusto di 
mandorla.

Malvasia

Fermentazione iniziale in silos di 
acciaio a temperatura controllata ed 
arresto della stessa mediante aggiun-
ta di alcol neutro da vino.

Vermouth Rosso Bianco

Classico come aperitivo, ottimo per la 
composizione di molti cocktail.
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Società Agricola Tenute Navarra
Sicilia

La cantina

Con 175 ettari immersi in un territorio unico per le sue caratteristiche geomorfolo-

giche e sociali, Tenute Navarra è una “terra di mezzo” tra il mare della costa Sud e le 

campagne dell’entroterra siciliano. Un territorio ricco di storia, cultura e tradizioni, 

in cui si respira il fascino della trinacria e la cultura mediterranea in ogni sua forma. 

Terra di conquista ma anche di enormi potenzialità, che nei secoli ha sempre vissuto 

di successi, intelletti ed unicità spesso esportate in tutto il mondo. Le coltivazioni di 

ulivo, mandorle, frutta, prodotti orticoli e soprattutto i vitigni sorgono nel territorio 

già riconosciuto con la denominazione di origine controllata e garantita “DOCG – 

Cerasuolo di Vittoria”. Tenute Navarra si prepara ad accogliere un Resort di altissima 

qualità, ogni aspetto è curato per garantire agli Ospiti non soltanto il massimo relax 

ma anche un’atmosfera esclusiva da vivere in ambienti e spazi sostenibili, immersi 

nella natura e lontano dai ritmi frenetici della quotidianità.
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Società Agricola Tenute Navarra
Sicilia

Battichiè Riserva del 
Fondatore

È un vino corposo ed elegante, dalle 
tipiche note fruttate di more, gelso 
rosso e ciliegia, floreali di geranio 
imperiale e speziato.

Allucià Grillo Sicilia DOC

minerale e con una nota sapida che 
permane sul palato e richiama la 
bevuta.

Rosemosse Spumante Ex-
tra Brut Frappato Rosato

Spumante vinificato con metodo 
Charmat/Martinotti, che permette di 
preservare i sentori fruttati e delicati 
tipici di questo vitigno.

Maribu Cerasuolo di Vitto-
ria DOCG
Maribu è il Cerasuolo di Vittoria 
DOCG realizzato dalla famiglia Navar-
ra, racconta la storia di un territorio 
che ha un’attitudine ed una passione 
plurisecolare per le coltivazioni 
vitivinicole.

Zahr Bianco Frizzante IGP

Ottima freschezza, con una bollicina 
leggera e un’ottima beva.

Sofien Bianco Terre Sicili-
ane IGP

Dalla prima vendemmia dei vigneti 
di recente impianto sono stati 
accuratamente raccolti e vinificati i 
grappoli che hanno dato vita ad un 
vino sapido e minerale
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Società Agricola Tenute Navarra
Sicilia

Disiata Frappato Rosato 
Terre Siciliane IGP

Al naso rivela un bouquet di profumi 
floreali e fruttati tipici di questo 
vitigno.

Disiato Frappato Sicilia 
DOC

 L’etichetta rappresenta anch’essa le 
geometrie naturali della vigna in cui 
crescono le uve che lo realizzano.

Scurò Nero d’Avola Sicilia 
DOC
Il suo colore scuro e profondo vuole 
essere rappresentato da quella 
espressione siciliana, che racconta 
il momento in cui il sole tramonta e 
lascia spazio alla notte: Scurò, il sole 
è tramontato.
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